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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Jablko 1 ks

.- Uzené maso 1 ks

- Syr200 g

. Varené maso 1 ks

. Smetana ke Slehani 3 1Zice
. Horcice 1 1zice

. Salatova okurka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo, oloupeme je a nechame vychladnout. Vychladla vejce pak pokrajime na
kosticky. Pokrajime zbytky vareného nebo pec¢eného masa a uzené maso. Okurku a jablko oCistime a
nastrouhdame. Nakrajime syr na kosticky. USlehame smetanu.

Do misy déme vejce, maso, okurku, jablko syr a smetanu. Priddme olivovy olej, hor¢ici a ochutime
soli. Pokud mame vSechny potrebné potraviny prichystané v mise pak uz jen lehce promichame, aby

se vejce moc nerozdrobila.

Moravsky saldt podavame s cerstvym pecivem.
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