Bylinkovy rajcatovy salat s cibuli
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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 250 g

- Bazalka 1 Izice

- Cibule 1 ks

- Bylinkova zdlivka v sacku 1 ks
. Zelena paliva papricka 1 ks

- Bylinkovy ocet 1 ks

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata omyjeme, zbavime zelenych stopek a nakrajime na malé mésicky nebo jiné kousky. Cibuli
oloupeme a nakrajime nahrubo.

Rajcata s cibuli v misce dobre promichame se 1zici bylinkové zalivky (korenici smés v sacku),
prilijeme bylinkovy ocet, zakdpneme olejem a primichdme nasekanou bazalku. Pokud nemame
cerstvou bylinku, pouzijeme suSenou. Podle chuti primichame i nakrdjenou pélivou papricku.

Bylinkovy rajcatovy salat rozdélime do misticek a ihned podavame. Pocitdme s tim, Ze pred pripravou
mame rajcata dostatecné vychlazené. Salat je dobry jako priloha k masu, ale i samotny s kouskem
peciva.
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