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Suroviny

Porce: 5

- Kedlubna 2 ks

- Cibule, nakrajena na kosticky 2 ks
- Panensky olivovy olej 3 1zice

- Biomaslo 20 g

- Morska sul 1 1zicka

- Zeleninova biobujon 1 kostka

- Je¢nda biomouka 4 1zice

. Cerstvé bylinky, nasekané 1 hrst

- Umeocet dle chuti 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Kedlubnu nakrajejte na kosticky a osolte ji. Ve vétsim kastrolu rozehrejte maslo a olivovy olej a na
mirném plameni pét az sedm minut opékejte kosticky kedlubny a cibuli.

Mezitim rozkvedlejte mouku se 100 ml studené vody. Osmahnutou zeleninu zalijte jednim a ¢tvrt
litrem vrouci vody a pridejte bujon.

Privedte k varu a za stdlého michani prilévejte pripravenou mouku s vodou a prihodte nasekanou
mladou kedlubnovou nat. Povarte pét minut; pak pridejte bylinky, zjemnéte kouskem masla a
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dochutte umeoctem.



