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Suroviny

Porce: 6

- Sédlo 2 Izice

. Uzeny bucek 100 g

- Cibule, nakrajena nadrobno 2 ks

- Hladka mouka 2 1zice

- Sladka mleta paprika 2 1zicka

- Kysané zeli, proplachnuté 500 g

- Cely pepr 5 kulicka

- Nové koreni 5 kulicka

- Bobkové listy 2 ks

- Mleté chilli 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Brambor, oloupané a nakrajené na kostky 3 ks
- Zakysana smetana 200 g

- Debrecinska pikantni klobédsa 150 g

Doba pripravy: 65 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 Bucek nakrajejte na kosticky a asi 5 minut ho v hrnci na tuku opékejte dozlatova. Pridejte cibuli a
michejte dalSich 5 minut. Zapraste moukou, dobrte ji rozmichejte; po minuté prisypte papriku,
zamichejte a zalijte 1,5 litrem vody. Pridejte zeli, koreni, sul a chilli a za ob¢asného zamichani ode


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

dna varte 20-30 minut domékka.

2 Mezitim v jiném hrnce uvarte domékka brambory; slijte je. Do polévky je vhodte tésné pred
dokoncenim. Pridejte i 150 g zakysané smetany, klobasu a uz jen spole¢né prohrejte, pripadné
dosolte. Podavejte ozdobené zbylou zakysanou smetanou.



