Plnena Focaccia

Kategorie: Pokrmy

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 6

- Tésto - Focaccia:

- Hladkd mouka 0.5 kg

- Drozdi susené 0.5 balicek

- Vlaznd voda 4 cl

- Napln:

- Bazalkové pesto 1 lzice

- Prosciutto 5 platek

- Mozzarella 120 g

- Na posypani:

. Sul 1 $petka

- Provensalské koreni 1 Spetka
- Olivovy olej extra virgin 5 cl

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: Italie
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Pocet porci: 6

Postup:

Pripravte si misu do které vlijte vlaznou vodu a prisypte pul sa¢ku suSeného drozdi. Peclivé
promichejte. Postupné primichavejte hladkou mouku.

Nechte tésto nakynout a na pomouc¢néném vale vytvorte placku. Polovinu placky potrete bazalkovym
pestem, pokryjte platky prosciutta a pokrajenou mozzarellou a prikryjte druhou polovinou focaccii.
Kraje zatlaCte. Vrchni ¢ast focacci polijte olivovym olejem, posolte a posypte provensalskym
korenim.Placku propichejte vidlickou a preneste na pecicim papirem vystlany plech a pecte v
predehraté troubé na 220°C cca 12 minut.



