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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Mrkev 1 ks

- Rapik celer 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Olivovy olej 1 1zice

- Mouc¢né brambory, oloupané a nakrajené na kosticky 550 g
- Dribezi vyvar 11

- Anglicka slanina 8 platek
- Kapusta 200 g

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli, mrkev, celer a Cesnek oloupejte, pripadné omyjte a pokrajejte nebo nasekejte pomoci robota.
Olej vlijte do vétsiho hrnce a rozehrejte na strednim plameni. Vsypte zeleninu i brambory, dobre
poklickou a nechte na mirném plameni zhruba pét minut dusit. Zalijte horkym vyvarem, zvyste
plamen a uvedte do varu. Povarte jesté pét deset minut, aby zelenina zmékla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Zatimco se polévka vari, ogrilujte slaninu dokrupava (nebo ji vysmazte na panvi) a pokrajejte na
prouzky. Kapustu, bez kostalu, jemné pokrajejte.

Polévku rozmixujte dohladka, vratte do hrnce a vmichejte prouzky kapusty. Povarte jeSté par minut,
aby kapusta zvlacnéla. Ochutnejte, podle potreby osolte a opeprete. Podavejte posypané krupavou
slaninou. Kdo chce, muze si do polévky pridat jesté par kapek olivového oleje.



