Ostra kokosova polévka s kurecim masem
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Suroviny

Porce: 4

- Lilek 1 ks

- Kokosové mléko 1200 ml

. Stéblo citronové travy, prepulené 1 ks

- Nastrouhana limetkovéa ktra 2 1zicka

- Koriandr 3 snitka

- Rybi omacka 1.2 1zicka

. Cervena chilli papri¢ka, pokrajené 4 ks

- kureci prsa, tence pokrajena 2 ks

- Fazolové lusky, o¢isténé a zbavené stopek 150 g
. Morska sul dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilek pokréjejte na kolecka a kazdé pak na ctvrtiny. Kokosové mléko, citronovou travu, limetkovou
kuru, koriandr, rybi oméacku a chilli papricky dejte do vétsi hlubsi panve a na stfednim plameni
zahrivejte az k varu. Ztlumte ohen, pridejte lilek a varte 15-20 minut. Pridejte maso i fazolové lusky
a varte, dokud neni maso mékké; zhruba pét minut. Osolte podle chuti, ozdobte koriandrem a
pulkami chilli papricek.
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