Veprova panenka s bazalkovym pestem
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka 1000 g
. Stl a ¢erny pepr 1 Spetka
- Bazalkové pesto 4 1zice

- Slanina 6 platek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Veprovou panenku omyjeme, osusime, lehce osolime a opeprime.

Maso natreme rovnomérné bazalkovym pestem. Na dvojity alobal rozloZime platky slaniny, poloZime
na néj maso a slaninu kolem panenky pevné obtoc¢ime.

Panenku zabalenou do alobalu dame péct do vyhraté trouby.

Po dvaceti minutach peceni balicek rozevieme, zvySime teplotu a panenku asi 5- 7 minut peceme
odkrytou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pred porcovanim ji nechdme odpocinout, aby nevytekla vSechna stava.



