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Suroviny

Porce: 4

- celozrnnd zitna mouka 4 1zice

- suSené houby 1 hrst

- brambory 3 ks

. podle chuti sul, pepr, kmin a majoranka 1 ks
- mléko 1 hrnek

- zakysana smetana 1 ks

- vejce natvrdo 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive si vyrobime chlebovy kvések. Zitnou mouku rozmichdme ve vodé. Nechdme v lednici 2-3
dny. Mouka lehce zkvasi.

Houby namocime asi na 2 hodiny. Brambory nakrajime na kousky. Pridame k houbam, osolime,
opeprime, pridame kmin a varime, dokud nezméknou.

Do kvasku nalijeme mléko a rozmichdme. Smés vlijeme k bramboram a houbam. Za stalého michani
nechame prejit varem. Vmichame smetanu a majoranku. Podavame s nakrajenymi vejci.
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