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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 40 g

- Mala cibule, pokrajenda a oepcena 1 ks
- Maéslo 40 g

- Velka mrkev 1 ks

- Brambor, nakrédjené na kusy 300 g

- Porek, oCistény a nakrajeny na tenka kolecka 1 ks
. Cerstvé listy tymiénu 1 1Zice

- Hladkd mouka 50 g

- Horky kureci vyvar 1.3 1

- Varené kureci maso 220 g

. Cerstvé strouhany muskéatovy orisek 1.4 17icka
- Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Chléb k podavani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

K cibuli vmichejte mrkev a brambory. Po 4 minutdch vsypte pdrek a tymian, pokracujte 3 minuty.
Zbyvajici maslo zpénte, vsypte mouku a michejte 3-4 minuty. Pak po 150ml davkach veslehavejte
vyvar. Vlijte k zeleniné a 8-10 minut povarte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Vmichejte kure a muskatovy orisek, sul a pepr. Prohrejte. Jezte horké s peprem, listky tymidnu a
chlebem.



