Grobska pecena husa

Kategorie: Maso

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

. Husa - mlada 1 ks

- Smetana na Slehani 100 ml
. Sul 6 Spetka

- Kmin 4 Spetka

Doba pripravy: 980 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Mladou husu pred pecenim poradné prosolime( i zevnitr) a okminujeme. Vlozime do pekace,
podlijeme vodou a za obcasného podlévani peceme na strednim plameni domékka.
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Kdyz je husa mékka, tak sadlo slijeme(muzeme jej pouzit pozdéji na omasténi loksi nebo na dalsi
pouziti(na pecivo, k pripravé dalSich pokrmu)) a 2-3 x husu béhem peceni potfeme smetanou na
Slehani. Husa tim dostane vybornou chut a krasnou barvu.

Po dopeceni rozporcujeme. Podavame s lokSemi a ze zelim nebo s knedliky.



