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Suroviny

Porce: 4

- Horky kureci vyvar 1.3 1

- Hvézdicky badyanu 2 ks

- Zazvor ( kousek ), nakrajeny na platky 1 ks
- Cesnek, podrceny ve slupce 2 strouzek

- Spenét, oprany, listy pokrajené na nudli¢ky 200 g
. Cinské vaje¢né nudle 85 g

- Varené kureci maso 100 g

- Jarni cibulka, na tenka kolecCka 4 ks

- Sdjova omacka 1 1zicka

- Bazalkové listky 1 hrst

- Chilli papricka, zbavena seminek 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vyvaru v hrnci vsypte badyén, zazvor a cesnek. Deset minut nechte probublavat pod bodem varu.
Zatim vlozte Spenat na dvé minuty na paracek. Pak vyjméte badyan, zdzvor i cesnek a vyhodte je. Do
vyvaru vsypte nudle, cibulky a maso, dochutte sdjovkou. Prohrejte a rozdélte do misek. Posypte
Spenatem, bazalkou a tenkymi prouzky papricky.
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