Pikantni kureci polévka s cockou
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Suroviny

Porce: 4

- Rimsky kmin 1 1Zicka

- Koriandrova seminka 1 1zicka
- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

. Cesnek, najemno 2 strouzek
- Kari koreni 2 1zicka

- Horky kureci vyvar 1.3 1

- Predvarena c¢ocka 300 g

. Cervend ¢ocka 100 g

- Varené kure, nakrajené na kosticky 100 g
- Bily jogurt 150 g

- Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

. Cerstvy koriandr 1 hrst
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Doba pripravy: 45 min


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpalte olej, vsypte cibuli a 3-4 minuty opékejte. Vmichejte Cesnek, kmin, koriandr a kari.
Vlijte vyvar, privedte k varu, vsypte zelenou Cocku, nezakryté nechte 10 minut varit. Vmichejte
cervenou Cocku. Povarte 15 minut, do zhoustnuti. Pridejte rajCata a kure, prohrejte. Vmichejte 1zici
jogurtu a ptl koriandru. Dochutte. Zbyly jogurt smichejte s koriandrem.



