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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 11

- Bily jogurt 3 1zice

- Hladka mouka 2 hrst
. Sul dle chuti 3 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dva dny predem vlijte do hrnce litr cerstvého plnotucného mléka a pridejte tri 1zice bilého jogurtu.
Nechte stat na teplém misté - mléko zkysne dotuha.

Do 1,51 vrouci osolené vody vsypte postupneé a za stdleho michani mouku. Mély by vzniknout noky
velikosti hrasku, kterym se na Chodsku rika kucliky. Dvacet minut provarte, pak vlijte kyselé mléko a

prohrejte, ale uz nevarte. Osolte.

Polévku jezte s bramborami na loupacku nebo s chlebem.
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