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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Mrkev 2 ks

- Cibule, nakrdjené najemno 1 ks
. Zeleninovy vyvar 1 1

- Sekana rajcata 400 g

- Mrazeny hréasek 200 g

. Cerstvé tortelliny 250 g
. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Bazalka listky 1 hrst

- Parmazan 2 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci zahrejte olej a pét minut na ném domékka opékejte mrkev i cibuli. Prilijte horky vyvar a
rajcata a pét minut varte. Polévku nyni muzete rozmixovat. Po dalSich péti minutéch vareni pridejte
hrasek ¢i fazole. Az zméknou, vmichejte téstoviny. Kdyz vyplavou, osolte, opeprete, pridejte bazalku
a stahnéte z ohné. Podavejte s parmazanem a topinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

