,,Randulcova‘ polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- Polévka

- mrkev 1 ks

- celer 0.5 ks

- kapusticky 250 g
- hrasek mrazeny 100 g
. Zavarka

- olej 2 1zice

- maslo 1 Izice

- vejce 3 ks

- krupice 10 1zice
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do velkého hrnce dame varit omytou a ociSténou zeleninu. Mezitim na panvi rozehrejeme olej a
maslo, priddme krupicku, osolime a jemné opeprime. Mirné oprazime a pridame vejce. Kdyz se vejce
zacCne srazet, roztrhdme hmotu na malé hrudky - randulce.

Pridame do zeleninového vyvaru a povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

