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Suroviny

Porce: 4

- houby 500 g

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- halusky v prasku 1 ks

- olej 1 1zice

- kysané zeli ¢ervené 1 ks
- maso uzené 300 g

- cibule 1 ks

- cukr piskovy 1 Spetka

- jalovec 6 kulicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby rozsekame na kousky, osolime, podusime. Nechame vychladnout. Halusky pripravime podle
navodu, vmichdme houby a vypracujeme tésto. Dame varit vodu s par kapkami oleje. Z tésta na
prkénku nozem odkrajujeme kousky do vrouci vody.Az vyplavou, jsou hotové.

Kysané zeli podusime na oleji s pokrajenou cibuli a uzenym masem, pridame par kulic¢ek jalovce,
cukr, pept, dle chuti stl.

Halusky promichame se zelim a uzenym masem, zahrejeme a teplé podavame.
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