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Suroviny

Porce: 4

- mékky salam 500 g

- zékladni majonéza 160 g

- cibule 2 ks

. Na zalivku

- olej 4 1zice

- ostry kecup 4 1zice

- hortice 2 1zice

- wolcestrova omacka 1 1zice
- chilli omacka 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V. mensim hrnci si pripravime smés z kecupu, oleje, horcice, worcesterské a chilli omacky,
dukladné ji promichdame

2. Za stalého michani smés ohrivame, az z ni vytvorime hladkou kasi (nevarime!)

3. Kasi nechame vychladnout

4. Ocisténou cibuli nakrajime na jemno, salam na tenké nudlicky

5. Pokrdjeny salam s cibuli smichame s majonézou a dochutime mletym cernym peprem, mirné
osolime

6. Nakonec spojime ochucenou majonézu s vlozkou cibule a salamu s vychladlou ddbelskou oméckou
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a muZeme servirovat.



