Jehneci dusené na rozmarynu
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Suroviny

Porce: 5

- jehnéci kyta 600 g
- maslo 50 g

. feferonka 1 ks

. Cesnek 1 strouzek
. bilé vino 1 dl

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Osolené, opeprené maso dame na polovinu rozehratého masla

2. Priddme rozmaryn, podlijeme trochou vody a dusime pod poklickou v mirné vyhraté troubé
domeékka, za obCasného prelévani stavou a podle potreby podlévani vodou

3. Nadrobno nakrdjenou feferonku, ¢esnek a petrzelku prohrejeme na zbylém rozehratém masle,
zalijeme Stavou z peceného masa, vinem a podusime 10 minut

4. Rozmaryn odstranime, Stavu nalijeme na porce nakrajeného masa a podavame.
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