Hruskovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: krakysh

Suroviny

Porce: 6

- Tésto:

- Hladkd mouka 150 g

- Maslo 60 g

- Voda 4 1Zice

- Cukr mouckovy 1 1zice

- Napln:

- Hrusky 800 g

- Hladka mouka 100 g

- Vanilkovy cukr 2 balicek
- Méslo 100 g

- Rozpusténé maslo - na potreni 4 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: PecCeni
Zarazeni: SvacCina

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 6

Postup:

Z 150 g hladké mouky, 60 g trochu povoleného masla, 4 1Zic vody a 1 1zice mouckového cukru se v
mise si v mise pripravime tésto, které dame na hodinu do lednice odpocinout.

Poté tésto vlozime na pomoucnény val a vyvalime z néj cca 3 mm vysokou kulatou placku.

Tu naplnime oloupanymi rozmackanymi hruskami, které jsme zbavili jadfinct a posypeme drobenkou
z mouky, vanilkového cukru a masla. Po upeceni okraje koldCe pomazeme rozpusténym maslem.

Vse dame péct do trouby predehraté na 180°C na 30 minut.



