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Suroviny

Porce: 4

- mouka polohruba 500 g
- brambory 2 kg

- vejce 1 ks

- maslo 3 Izice

. sul 1 Spetka

- povidla 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory uvarime, rozstouchdme a osolime. Na val vsypeme mouku, na ni naskladame
bramborové tésto do kominku, ve kterém udélame dulek na vejce. Zpracujeme tésto do véalecku a ten
rozdélime na 5 dild, z nichz vyvalime provazky. Ty pak rozdélime na malé dilky a z nich vyvalime
placicky.

UpecCeme na horké plotné. V kastralku rozpustime maslo a potirame jim placky, potreme je povidly a
nakonec srolujeme. Muzeme posypat cukrem a ozdobit slehaCkou a ovocem.
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