Zelna polevka

Kategorie: Polévky
Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- Kysané zeli, proplachnuté a nadrobno pokrajené 150 g

- Stredné velké brambory, oloupané a nakrajené na kostky 2 ks
- Zakysana smetana 250 ml

- Ocet 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Maslo 30 g

- Mouka 20 g

- Sladka paprika 2 Spetka

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce s litrem vody dejte kmin, stl a brambory a asi 5 minut varte. Pak pridejte zeli a varte dalsi
ctvrt hodinu, aby zeli zméklo. Zakysanou smetanu smichejte s moukou, pridejte do polévky, podle
chuti doladte octem, pridejte zloutek, maslo, papriku a zelnacku jesté malou chvili povarte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

