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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Mrazeny hrasek 1 baleni
- Zeleninovy vyvar 1.5 1

- Maéslo 2 Izice

- Hladka mouka 3 1zice

- Krepel¢i vajicka 6 ks

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Hréasek varte v zeleninovém vyvaru asi 15 minut domékka. Nechte trochu zchladnout a
propasirujte do misky. Vratte do hrnce a prohrejte.

2. Z masla a mouky si pripravte svétlou jiSku, polévku s ni zahustéte a kratce povarte. Osolte a
opeprete.

3. Na teflonové panvi si z krepelCich vajicek pripravte volska oka.

4. Polévku rozdélte na talire a ozdobte vajiCkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

