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Suroviny
Porce: 8

Polohrubá mouka 2 kelímek●

Bílý jogurt 1 kelímek●

Zakysaná smetana 150 ml●

Cukr krupice 1 kelímek●

Vanilkový cukr 1 balíček●

Vejce 2 ks●
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Prášek do pečiva 0.5 balíček●

Na ozdobu koláče a na vymazání plechu:●

Mouka hrubá 7 lžíce●

Skořicový cukr 1 balíček●

Moučkový cukr 5 lžíce●

Máslo 3 lžíce●

Máslo na vymazání plechu 1 lžíce●

Mouka na vymazání plechu 2 lžíce●

Švestky- půlené, vypeckované 400 g●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Určen pro: Děti

Způsob přípravy: Pečení

Zařazení: Svačina

Země: Česká republika

Počet porcí: 8

Postup:
Všechny suroviny dáme do mísy a pečlivě smícháme, plech vymažeme máslem, vysypeme moukou a
rozetřeme těsto, které poklademe rozpůlenými švestkami slupkou dolů a posypeme drobenkou z
másla, hrubé mouky, skořicového a moučkového cukru.

Pečeme ve vyhřáté troubě při 160°C 30 - 35 minut.


