Snadny svestkovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 8

- Polohruba mouka 2 kelimek
- Bily jogurt 1 kelimek

- Zakysana smetana 150 ml

- Cukr krupice 1 kelimek

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Vejce 2 ks
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- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Na ozdobu kolace a na vymazani plechu:
- Mouka hruba 7 1zice

- Skoricovy cukr 1 balicek

- Mouckovy cukr 5 1Zice

- Maslo 3 lzice

- Maslo na vymazani plechu 1 1zice

- Mouka na vymazani plechu 2 1zice

. Svestky- ptilené, vypeckované 400 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:
Vsechny suroviny dame do misy a peclivé smichdme, plech vymazeme méaslem, vysypeme moukou a

rozetreme tésto, které poklademe rozpulenymi $vestkami slupkou dolti a posypeme drobenkou z
masla, hrubé mouky, skoricového a mouckového cukru.

PecCeme ve vyhraté troubé pri 160°C 30 - 35 minut.



