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Suroviny

Porce: 4

- Nalev 1 ks

- Salatova okurka 1 ks
- Loupana rajcata 1 ks
- Mrkev 1 ks

. Cuketa 1 ks

. Cibule 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata sparime a oloupeme. Okurky saldtovky a cukety umyjeme. Cuketu rozkrojime na polovinu a
vydlabeme vnitrek se semeny. Zeleninu si nakrajime na tak velké kousky, jaké chceme mit. Na dno
sklenice dame trochu nakrajené mrkve a cibule, naskladdme zeleninu a zalijeme nalevem na okurky,

jaky mame radi. Kopr nedavame.

Muzeme si uvarit i muj nalev. Pripravuji ho nasledovné: Svarim 1 Deko, 5 kuliCek pepre, 2 kulicky
nového koreni, 1,75 litru vody, 1/2 litru octa a plny ctvrtlitrovy hrnek cukru.

Cuketu s rajcaty a okurkami sterilujeme 15 - 20 minut pri 85 °C.

Sterilovana cuketa s rajcaty a okurkami je skvélou prilohou béhem celého roku.
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