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Suroviny

Porce: 4

- palacinek 8 ks

- hlavkovy salat 1 ks

- sardinky 1 baleni

- houby 300 g

- rajsky protlak 2 1Zice

- maslo 1 Izice

- syrova beSamelova omacka 1 Salek

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na kousku masla podusime nasekany hlavkovy salat, spojime ho trochou beSamelové omacky

2. Houby pokrajime a povarime ve slané vodé

3. Do ohnivzdorné misy vymazané maslem ddme palacCinku, potreme ji smési saldtu spojeného
beSamelem, posypeme syrem, prikryjeme druhou palacinkou, potreme protlakem, posypeme
houbami a sardinkami, takto stridame a pridavame dalsi vrstvy

4. Vrchni vrstvu polijeme beSamelovou oméackou a posypeme syrem, dame zapéci do trouby vyhraté
na 200 °C, peCeme asi 15 minut

5. Takto pripravené palacCinky poddvame teplé, krajime je jako dort.
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Poznamka:

Ve Francii se tyto palaCinky mapie podavaji velmi ¢asto. Existuji obmény, kdy se houby nahrazuji
uvarenym veprovym mozeckem, nebo hasé z uvareného kureciho masa. Také se pripravuji ryze
vegetarianské mapie.



