Uherska omacka

Kategorie: Pokrmy

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 6

- Veprova plec 800 g

. Cabajka - mék¢i 1 ks

- Uherdk 200 g

- Chilli 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Sul 2 1zicka

- Paprika sladka mleta 1 1zicka
- Paprika péliva mleta 1 1zicka
- Cibule 2 ks

- Sadlo 2 lzice

- Rajsky protlak 2 1Zice

- Jiska 2 1Zice

- Hladka mouka 1 1Zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Veprovou plec odblanime a nakrajime na nudlicky. Cibuli nakrajime nadrobno a na sadle zpénime
dozlatova, priddme maso a opeceme jej a pridame pokrajenou na malé kousky cabajku a
uherak,prisypeme mletou sladkou a palivou papriku a lehce zasmahneme, aby uzeniny pustili trochu
Stavy a paprika se lehce osmahla. Priddme protlak, trochu podlijeme vodou a promichame. Nechdme
pod poklickou podusit a az nam vyjede tuk na povrch, tak jej zasypeme hladkou moukou a
promichdme a prisypeme mleté chilli.

Postupné prilévame vodu a dame na stredni plamen varit.

Podle potreby dochutime soli, peprem a zahustime jiSkou.



