Houbove lasagne

Kategorie: Pokrmy

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 8

- maslo 100 g

- Zampion 250 g

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- nasekana petrzelka 1 hrst
- hladkd mouka 50 g

- mléko 750 ml

- lasagné 10 pléatek

- syr200 g

- Sunkovy salam 200 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Rozpustime polovinu maésla,pridame zampiony,sul,pepr,petrzelku a dusime.Z druhé poloviny masla a
mouky udélame svétlou jiSku,prilijeme mléko a pripravime ridsi beSamel a do néj zamichame
pripravenou smés se zampiony.Do pekace skladame stridavé lasagné,besamel a nastrouhany syr se


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Sunkovym salamem.Posypeme vétsi vrstvou syra a dame zapéct asi 60 min.



