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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- cibule 1 ks

. strouzek 3 strouzek
- hortice 1 1zice

- mleté maso 500 g

. hladka mouka 3 1zice
. strouhanka 1 hrst

- vejce 2 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory oskrabeme a nastrouhdme na jemno. Dukladné z nich vymackame vSechnu vodu.
Pridame sul, pepr, majoranku, vejce, prolisovany ¢esnek, mouku, strouhanku a podle potfeby trochu
mléka. Vypracujeme tésto.

Na panvi nechame zesklovatét nakrajenou cibuli, pfiddme mleté maso, horcici, sl a pept a nechame
chvili vydusit.

Pekacek vymazeme olejem a na dno rovnomérné rozlozime polovinu bramborakového tésta. Na néj
rozprostreme mleté maso a prikryjeme druhou ¢asti bramborakového tésta.

Povrch uhladime, pekacek vlozime do trouby predehraté na 180°C a peCeme asi hodinu.
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