Madarsky gulasek
Kategorie: Pokrmy

Autor: Lenka

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- anglicka slanina 50 g

- houba 400 g

- paprika 1 ks

- salatova okurka 1 ks

- rajce 2 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- cukr 1 Izicka

- mletd piliva paprika 1 Spetka
- sladka mletd paprika 1 1zicka
- smetana 200 ml

- hladka mouka 2 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nakrajenou cibuli a slaninu nechame na oleji orestovat,priddme nakrajené houby a dusime.Pak
pridame nakrajenou papriku,okurku,rajce.osolime,opeprime,okorenime a osladime a dusime asi 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

min.Ve smetané rozmichdme mouku a gulas zahustime.



