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Suroviny
Porce: 4

kuře 1 ks●

kedlibny 2 ks●

cibule 2 ks●

celer 1.3 ks●

sojová omáčka 3 lžíce●

vývar 1 dl●

Doba přípravy: 130 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Čína

Počet porcí: 4

Postup:
1. Kuře uvaříme v mírně osolené vodě
2. Prochladlé kuře obereme z kostí a nakrájíme na nudličky
3. Na velmi jemné nudličky nakrájíme kedlubny a celer
4. Na mísu narovnáme zeleninu, na ni navrstvíme maso z kuřete
5. Vše přelijeme pikantní omáčkou připravenou z 1 dcl vývaru, jemně nasekané cibule, červeného
oleje, sójové omáčky, cukru, octa a glutasolu.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

