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Suroviny

Porce: 6

. citrénova kura 1 1zicka
- cukr moucka 70 g

- mandle 70 g

- maslo 180 g

- hladkd mouka 260 g

- skorice 2 1zicka

- zloutek 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mandle vlozime do kastralku, zalijeme je vodou a nechame prejit varem. Az voda trochu zchladne,
odstranime z mandli slupku, osusime je a jemné nastrouhdme. Na vél nasypeme prosatou hladkou
mouku, priddme umleté mandle, cukr moucku, zméklé maslo nebo jiny tuk vhodny na peceni
(napriklad Heru), dva zloutky, mletou skorici a nastrouhanou kiru z chemicky neoSetreného citronu.
Rukama vSe dobre propracujeme a spojime do vlaéného tésta, které pak zabalime do potravinarské
folie a ne

chame v chladu odpocinout. Tésto vyjmeme z lednice, odstranime folii a vyvalime na pomouceném
vale na stejnomérny podlouhly véalecek. Ukrajujeme mensi stejné velké kousky, ze kterych uvalime
pravidelné rohlicky. Rozlozime je na plech vylozeny pecicim papirem a zvolna upeceme v mirné
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predehraté troubé dozlatova.



