Krehke mrizkove kolacky
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- hladkd mouka 300 g
- Skvarky 150 g

- cukr 100 g

- mléko 2 Izice

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Mouku smichdme s jemné umletymi Skvarky a cukrem, zadélame vejcem a mlékem

2. Hotové tésto rozvalime na pomoucené pracovni plose, podle formy vykrajime kola na kolac, ze
zbylého tésta vytvarujeme dlouhé provazky, z kterych udélame na kolacich mrizky

3.V troubé vyhraté na 180-190 °C peceme dozlatova

4. Do mist mezi mrizkami po upeceni naneseme néjakou dobrou zavareninu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

