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Suroviny

Porce: 5

- veproveé kotlety 5 ks
- porek 1 ks

- Zampiony 150 g

- sadlo 60 g

- vyvar s kosti 2 dl

- hladkd mouka 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Naklepané kotlety po obvodu na nékolika mistech narizneme, osolime, operime a zprudka
opeceme na panvi na sadle po obou stranach

2. Opecené maso vyndame, na panev s vypekem nasypeme na tenkd kolecka nakréajeny porek, platky
zampionu, chvile v$e restujeme, pak panev zaprasime moukou, zamichame, zalijeme vyvarem, chvili,
provarime, pritom pozvolna michame

3. Kotlety vratime zpét do panve, pod poklickou chvili podusime

4. Hotové maso servirujeme prelité Stavou z panve véetné hub a pérku.
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