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Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 500 g
- vejce 2 ks

. drozdi 1 kostka

. mléko 0.251

- rum 0.5 cl

. cukr 1 1Zice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do misy prosejeme mouku

2. Pridame stl, vejce, cukr, drozdi a rum, zalijeme vlaznym mlékem
3. Vypracujeme hladké tésto

4. Prikryjeme a nechame cca 30 minut kynout

5. Dobre vykynuté tésto je lesklé, pruzné, hladké a vmackneme-li do ného prst, udélame dulek, ktery
se ihned vyrovna


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

6. Lzici vykrajujeme jednotlivé koblizky, které skldaddme na pomouceny val a nechame cca 10minut
vykynout

7. Jednotlivé kusy smazime v rozehratém oleji dozlatova (oleje musi byt dostatek, aby mohly koblizky
plavat)

8. Vychladlé koblizky zdobime marmelddou, ¢okoladovou polevou a tésné pred servirovanim
slehackou.



