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Suroviny

Porce: 4

- mleté maso 300 g

- strouhany syr 80 g

- rajcat 8 ks

- vejce 1 ks

- rohlik 1 ks

- rajsky protlak 4 1zZice
. pazitka 2 1zice

- bazalka 1 1zicka

- smetana 100 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Rohlik nakrajime na mensi kostic¢ky a zalijeme smetanou

2. Mékky rohlik rozmackame a pridame do mletého masa, pak pridame pazitku, osolime, opeprime,
dobre promichdme a nechame v chladu 30 minut odlezet

3. Omyta a osuSena rajcata nahore vodorovné serizneme, 1ziCkou je opatrné vydlabeme a naplnime
masovou smesi

4. Vydlabanou duzinu z raj¢at vlozime do mixéru, pridame rajsky protlak, bazalku a dikladné
rozmixujeme, poté prisladime a osolime dle chuti

5. Naplnénd rajcata nasklddame do vymasténého pekacku a peCeme na 170 °C asi 20 minut, pak na
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né dame nastrouhany syr rozmichany s vajickem, podlijeme rozmixovanou duzinou a asi 15 minut
dopeceme.



