Srnci kolacky
Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- Srnc¢i maso 600 g
. cibule 1 ks
. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Maso zalijeme prepusténym maslem a nechame v ném odlezet 24 hodin. Srn¢i maso pak vyjmeme,
nasekame nadrobno, ale nemeleme!

Sekané srnci osolime, priddme drobné nakrajenou cibuli a Cesnek, opeprime, dukladné promichame
a vytvorime malé placicky o pruméru asi 5 cm a vysoké 1 cm.

Srnéi kolacky upeceme na prepusténém masle. Pak do zbylého omastku vmichame papriku, podle
potreby osolime.

Srnci kolacky na taliri zalijeme paprikovou omackou. Srnci koldcky podavame s varenou ryzi nebo
drobnymi téstovinami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

