Vytecné kolacky

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- tuk ztuzeny 1 ks

- mouka polohruba 500 g

- vejce 4 ks

- drozdi 50 g

- tvaroh 1 ks

- rozinky 1 balicek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Tuk nastrouhdme, priddme mouku, 3 vejce a drozdi a zpracujeme tésto, které nechame pul hodiny
odpocinout.
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Na pomouceném véle vyvéalime 1cm plat a vykrajujeme kolecka o pruméru 3-4 cm. Naskladame je na
vymazany plech, do kazdého vtla¢ime dualek, pomoci cukrarského pytliku s ozdobnym koncem
vytlaCime tvaroh, na néj muzeme dle chuti vlozit rozinku. Kraje potreme rozslehanym vejcem a
peceme pri 180 °C par minut dozlatova. Hotové kolaCky pocukrujeme.



