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Suroviny

Porce: 4

- majoranka 1 Spetka
. sul 1 1Zicka

- maslo 20 g

. pepr 1 Spetka

- cibule 1 ks

- sadlo 80 g

- kmin 1 Spetka

- Cesnek 2 strouzek
- jahly 300 g

- houby 200 g

- maso uzené 200 g

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jahly proplachneme vafici vodou a ddme do osolené vody s kminem uvatit domékka. Cesnek utfeme
se soli, s mletym peprem, sadlem a majorankou a vmichame do uvarenych jahel.

Susené houby dame predem na nékolik hodin nabobtnat do trosky vody. Pak je vmichdme do
pripravené smesi.

Cibuli oloupeme a nakrajime na jemné kousky.

Uzené maso nakrdjime na co nejtenci nudlicky a spoleé¢né s cibulkou na trosce oleje osmazime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

dozlatova.

Poté do panve priddme nakrdjené ¢erstvé i nabobtnalé houby, vSe zamichame a podusime.
Hotovou smeés promichdme spolecné s jahlami.

PekaC vymazeme sadlem a smés do néj rozprostreme. Pred dopeCenim priddme na povrch kousky
masla a zape¢eme dorizova.

Poznamka:

Misto susenych hub muzeme pouzit i Cerstvé zampiony, namisto cibule jarni cibulku a misto uzeného
treba libovou anglickou slaninu.



