Bazant s ovocem

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 5

- bazant 1 ks

- bilé vino 3 1zice

- hroznové vino 100 g

- hrusky 2 ks

. koreni na divoc¢inu 1.2 ks
. maslo 1 Izice

- olej 2 1zice

- Sunka 40 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Vyborné upraveny bazant, ktery vas dostane svou jedinecnou kombinaci bazantiho masa a ovoce.
Nejprve bazanti prsa zbavime kosti a kuze. Prsa rozkrojime a naplnime Sunkou, platky hrusky
osolime, okorenime a zaprasime moukou. Pokud je to treba, spichneme paratky Ci jehlami. Na panvi
rozehrejeme olej a maslo, vlozime maso a peceme témér domékka. Nakonec prisypeme vypeckované
pulky hroznového vina, pokrajenou hrusku a jerabiny. Zastrikneme vinem a je$té chvili podusime.
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