Vareno-pecena sunka s krustou
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Suroviny

Porce: 7

- bobkovy list 1 ks

- cibule 1 ks

- pikantni hortice 2 Izice

- maslo 100 g

- nové koreni 3 ks

- korenova zelenina 200 g
- pepr 5 kulicka

- strouhanka 8 lzice

- Sunka 1 kg

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Uzenou kytu nebo Sunku dame do hrnce spolu s korenim, rozkrojenou cibuli a korenovou zeleninou,
zalijeme vodou a nechame varit asi 40 - 45 minut.

Rozpustime maslo a vlazné ho smichame s horcici, roz§lehanym vejcem a strouhankou, osolime a
opeprime.

Uvarenou kytu nechdme vychladnout, ddme na plech s pecicim papirem a naneseme vrstvu
strouhanky.

Peceme na 190 °C asi 30 minut.
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