Houbovy pekacek s makarony a masovou
smesi
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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek
- kari 1 Spetka

- olej 2 1zice

- pepr 1 Spetka

- jitrnice 2 ks

- mleté maso 500 g

- makarény 1 baleni
- Zampidény 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime podle navodu se 1zici oleje, soli a kari koreni.

Houby a cibuli pokrajime nadrobno a podusime na oleji / sadle /. Pridame drceny kmin, sul a pepr.

Z jitrnice vymackame masovou napln a smichdme ji s mletym masem. Priddme utreny ¢esnek se soli
a petrzelkou.

Tuto masovou smés pak pridame orestovat k podusenym houbam.
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