Hriby nadivaneé kure na rozni
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Suroviny

Porce: 5

- kure 1 ks

- hribky 4 ks

. Cesnek 1 strouzek

. cibule 1 ks

. bilé vino 1 dl

- kecup 2 1zice

. hladka mouka 1 1Zice
- olej 1 1zice

Doba pripravy: 130 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Na masle zpénime oloupanou, na jemno nakrajenou cibuli, priddme oCisténé, na platky nakrajené
hribky, zalijeme je vinem a asi 10 minut podusime

2. K podusenym hribkiim vmichame kecup, utfeny Cesnek, smés zahustime moukou, pripadné i
strouhankou a hribkovou nadivkou naplnime omyté, vné i uvnitt osolené, okminované a olejem
potrené kure

3. To peclivé zabalime do alobalu a pozvolna grilujeme na otocné jehle grilu domékka.
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