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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 200 g

- suSena Sunka 200 g

- sterilizované okurky 100 g
- sterilizovany celer 50 g

- cibule 1 ks

- rajcatovy protlak 4 Izice

- olivovy olej 2 1zice

- kecup 2 1zice

- ocet 1 1zice

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

1. Téstoviny nasypeme do vrouci osolené vody a ihned zamichdme, aby se neprichytily ke dnu.
Uvarime je podle navodu neprilis domékka (tak zvané na skus - al dente), proplachneme studenou
vodou a nechame okapat

2. Na oleji zpénime na tenka koleCka nakrajenou cibuli, priddme rozmichany rajcatovy protlak s
octem a kratce podusime

3. Do misy dame uvarené téstoviny, dusenou cibuli s protlakem, scezené okurky a celer nakrajené na
kostiCky, na hrubsi nudlicky nakrajenou Sunku a vSe dobre promichdme

4. Podle chuti salat dochutime kecupem, cukrem, mletym peprem a soli.
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