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Suroviny

Porce: 4

- angrest 900 g
- zelirovaci cukr 1 kg
- rybiz 600 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Angrest a rybiz omyjeme a otrhdme stopky, poté v hrnci rozmackdme. Smés podlijme vodou,
uvedeme do varu a na mirném ohni nechame probublavat 30 minut, dokud se ovoce nerozvari.
Ovocnou stavu vlijeme do Cistého platéného sacku, zavésime jej nad hrnec a nechame 3 hodiny
vykapat. Sa¢ek nikdy nemackame! Cirou $tdvu odméiime a na kazdy 1 litr po¢itame 1 kg
zelirovaciho cukru. Smichdme tedy $tavu s cukrem a za stalého michani ji privedeme k varu. BEhem
vareni shirdme pénu na povrchu ovocné hmoty. Pak vSe privedeme k prudkému varu, asi za 5 -10
minut zacné stava rosolovatét. Thned ji nalijeme do horkych ¢istych sklenic a uzavreme.
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