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Suroviny

Porce: 6

- mléko 1 dl

- piskoty 1 balicek

- rozinky 50 g

- tvaroh 250 g

- svétla zelatina 1 1zice

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zelatinu rozpustime v mléce, suSené ovoce nakrajie nadrobno a s rozinkami ho namo¢ime do rumu.
Tvaroh rozmichame s zelatinou, cukrem a vanilkovym cukrem do kaSovité hmoty. Formu na "srnci
hrbet" vylozime alobalem, rozlozime v ni piSkoty, pokropime rumem, pokryjeme vrstvou zZelatinového
tvarohu a vrstvou rumového ovoce a rozinek. PokraCujeme dal$i vrstvou piskott, tvarohu a ovoce a
rozinek. Pokrac¢ujeme dalsi vrstvou piskott, tvarohu a ovoce a ukonc¢ime piskoty. Nechame ztuhnout.
Pred podévanim vyklopime z formy. Povrch oblozime piSkoty a ozdobime Slehackou a kousky

merunék nebo broskvi z kompotu.
Rum lze nahradit ovocnym sirupem.
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