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Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks
- maslo 20 g

- Sunka 100 g

- vejce 1 ks

- Zzampiény 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmazime na platky nakrajené zampiony, nepatrné osolime. Priddme nadrobno nakrajenou
Sunku, promichame a sunddme z ohné. Pridame vejce, opeprime a priddme nasekanou petrzelku.
Stehna vykostime, lehce po vnitrni strané naklepeme a z obou stran osolime a naplnime naplni.
Jehlou maso spichneme zpét do tvaru stehna. Vlozime do pekacku s rozpalenym olejem, polijeme
mirné vodou a dame do vyhraté trouby.

Béhem peceni podlévame vodou podle potreby a polévame stehna vypekem
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