Zeleninovy salat s tatarskou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 2 ks

- Vejce 2 ks

- DomaAci klobésa 2 ks
- Kukurice 1 ks

- Sunka 10 platek

- Tatarska omacka 1 ks
- Paprika 1 ks

- Hrasek 1 ks

- Okurka 1 ks

. Pept, stl 1 Spetka

- Téstoviny 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Do vrici vody vsypeme téstoviny a uvarime domékka podle ndvodu na obalu. Zaroven uvarime i vejce
natvrdo, alespon 2 kousky. Téstoviny po uvareni nechdme vychladnout, stejné tak oloupana vajicka.

Zeleninu ocCistime a nakrdjime na stredné velké kousky. Klobasku se sunkou nakrajime také.

Téstoviny vsypeme do vétsi misy, pridame nakrajena vejce, veskerou nakrajenou zeleninu, uzeninu,


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

pridame i scezenou kukurici s hraskem. Osolime, okorenime a zamichdme. Do zeleninového salatu
nakonec pridame tatarskou omacku a dobre spojime.

Salat dochutime a prikryjeme alobalem. Zeleninovy salat s tatarskou omackou dame pred podavanim
alespon na hodinu do lednicky.



