Okurky s rajcaty a smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- Pazitka 4 1zicka

- Salatova okurka 200 g
- Rajce 200 g

- Kysana smetana 1 dl

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Salatové okurky ocistime, oloupeme, podélné rozpilime a vybere jadrince. Pak okurky nakrajime na
malé kostky. Okurky rozdélime do 4 misek nebo poharu.

Tvrda a mensi rajcata narizneme, sparime a zchladime. Pak je oloupeme, prekrojime a vybereme
mékkeé stredy. Rajcatovou duzinu nakrajime na kostiCky a rozdélime na okurky.

Kysanou smetanu lehce osolime a rozdélime na zeleninu. Nakonec kazdou misku posypeme lzickou
sekané pazitky. Okurky s rajcaty a smetanou jiz nemichame.

Okurky s rajcaty a smetanou ihned podavame. Jsou dobré jako samostatna lehka svacina s pecivem
nebo salat k hlavnimu jidlu.
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