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Suroviny

Porce: 4

- jarni cibulka 1 svazek

- Cervena repa 100 g

- strouhany eidam 100 g

- strouhany kren 50 g

- maslo 3 Izice

- mletd sladké paprika 1 1zicka
- Sunka 200 g

- vejce 2 ks

- zakysana smetana 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervenou repu i s kofinky omyjeme a uvaiime domékka. Nechame ji vychladnout a oloupeme. Pak ji
nakrajime na malé kosticky nebo hranolky. Cibulku omyjeme a pokrajime nadrobno. Nastrouhany syr
smichdame se zakysanou smetanou, pridame 2 vejce a vSe vidlickou dobre rozmichdme. Ochutime
soli, peprem a mletou paprikou. Kazdy platek Sunky potreme ochucenou zakysanou smetanou a
posypeme nakrajenou ¢ervenou repou. Sunku dobte zabalime (m@Zeme ji spichnout paratkem) a
jednotlivé rolky vlozime do méslem vymazané zapékaci misy. VSe prelijeme zbytkem smetany,
posypeme cibulkou a ddme do trouby, zapékdme 15-20 minut. ZapeCenou Sunku rozdélime na talire
a posypeme strouhanym krenem, oblozime listy salatu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




